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Vlees en (vee)voer

Jan Heemskerk
President Clitravi

Werkzaam in supply chain vlees (UL)
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Clitravi

• Opgericht 1958
• Vertegenwoordigt  27 landen
• Verdedigt de belangen van de vleeswaren 

industrie
• Gevestigd in Brussel
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Wat heeft veevoer met vlees te 
doen

• Bepaalt mede de smaak, + & -/-
• Bepaalt mede de economie van de primaire 

productie, dus van onze grondstof.
• Is drager van risico’s.
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Veevoer,vlees en risico’s

• Smaak en kleur (afwijkingen).
• Contaminanten (wettelijke normen).
• Bacteriologische risico’s. 
• Veterinaire risico’s.
• Onbekende !!!
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Smaak en kleur

• Vismeel !
• Rans !
• Geel vet
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Contaminanten, incidenten.

• 1999 Dioxine (B - vetten)
• 2000 PCB (B) 
• 2001 MKZ (UK - swill)
• 2002 MPA (Irl)
• 2003 Dioxine (D - broodkruim)
• 2004 Dioxine (NL - aardappel)
• 2005 ????
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Redenen

• Onwetendheid.
• Onkunde
• Nalatigheid
• Mentaliteit. (Mengen)
• Geldzucht. (Gokken).
• Criminaliteit.
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Bacteriologie

• Salmonella e.a. (Hygiëne richtlijnen).
• Waar blijft onze gehaktbal.
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Wat is er in Vlees gebeurd ?

• (Vroeger) analyses, controles.
• Leveranciers selectie !!! (Beperk tussenhandel)
• HACCP.(Kwaliteitssystemen).
• Audits (technisch) , check ook mentaliteit!
• Werken aan de voorliggende schakels (SKV, IKB, 

Q&S,VPF, etc).
• Traceerbaarheid, verantwoordelijk, aansprakelijk..
• Vaste relaties. 
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Leveranciers selectie (vlees).

• Geografische spreiding. (vet. risico’s).
• Wide range of items (spec’s).

• Up to date faciliteiten/equipment. (audits)
• Quality security systems aanwezig.
• Groot genoeg.
• Controle naar voorliggende schakels 

(programma’s).
• Leiders in de sector. (innovatie/pro-actief)
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Leveranciers selectie (vlees).II

• Co-operatief (delen van kennis en 
systemen)

• Financieel zeker
• Flexibele houding
• Concurrerend in prijs (bij gelijke kwaliteit).
• Verantwoordelijkheid nemen voor het 

beschermen van jouw goede naam.
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HACCP & Basisvoorwaarden

• Risicobeheersing door CCP’s en focus 
daarop.

• Echter de Basisvoorwaarden zijn aanwezig.
– Bedrijfshygiene -Documentatie
– Opleiding personeel -Traceerbaarheid
– Onderhoud -Goedgek.Leveranc.
– Kalibratie -Schoonmaak
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Wie is verantwoordelijk

• Voedsel Veiligheid
– Normen (science based): Overheid
– Controle systemen/organisaties: Overheid 
– Uniformiteit: Overheid EU

• Kwaliteit: Bedrijfsleven
• Controles: Bedrijfsleven.
• Consumenten vertrouwen ?? 
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Veevoer en Vlees

• Dezelfde problemen
• Dezelfde richting
• Hetzelfde doel

Gewaardeerd en veilig voedsel


